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Kleine Sitinden
zum Dessert

Gern konnen Sie Thr Dessert
individuell zusammenstellen.
Hie;fiir wdhlen Sie einfach ein, zwei
oder mehrere kleine Siinden aus.

Auch Ihre Veranstaltung kann
auf diese Weise besonders
abgerundet werden.

Unsere Patisserie freut sich
auf Ihre Wiinsche.

Jede Mini-Siinde € 2,00
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Fis Explosion
Erfrischendes Zitronensorbet mit
Cranberrysauce und Knister-Splitter
Tiramisu

Mascarponecreme mit Amaretto und
in Espresso getfrénktem Loffelbiskuit

Baileys Eis
Sahnig-cremiges Kakaoeis mit

feinem irischen Whisky

Blutorangensorbet

Zart schmelzendes Sorbet mit dem
Geschmack der Blutorange

Schokomousse

Luftiger franzdsischer Klassiker
aus Bifterschokolade und Rum

Mango-Maracuja-Tortchen

Der pure Genuss aus karibischen Frichten

Himbeer-Tartelette

VerfGhrerische Komposition von
Himbeeren, Joghurt und leichtem Gebdck

Crunchy Caramelita

Caramelita Cream-Eis im Kndckebrotmantel
mit AnanasstUckchen und Melisse



